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ORGANİZASYONDAKİ YERİ		: Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığı Beslenme Şube Müdürüne bağlı görev yapar.

GÖREV, YETKİ VE SORUMLULUKLARI: 
1. Üniversite bünyesinde sunulan yemek hizmetlerinde kullanılan tüm gıda maddelerinin Türk Gıda Kodeksi, ilgili mevzuat ve ihale teknik şartnamesine uygunluğunu denetlemek.
2. Yemeklerin gramaj, porsiyon ve kalori değerlerinin teknik şartnameye uygunluğunu günlük olarak kontrol etmek, gramaj tespit formlarını düzenlemek ve imzalamak.
3. Yüklenici firma tarafından temin edilen gıda maddelerinin teslim alma, muayene, depolama, hazırlama, pişirme ve servis aşamalarının tamamında gerekli kontrolleri yapmak.
4. Mutfak, yemekhane, servis alanları ve depoların temizlik, hijyen ve düzenini ilgili talimatlar doğrultusunda denetlemek; uygunsuzlukları tespit ederek düzeltilmesini sağlamak.
5. Yemek üretimi ve servisi sırasında kullanılan araç, gereç ve ekipmanların (kazan, tepsi, tabak, çatal, bıçak vb.) hijyenik koşullara uygunluğunu kontrol etmek.
6. Yemek servisinden önce hazırlanan yemeklerin tat, koku, lezzet, görünüm, sıcaklık ve doku kontrollerini yapmak.
7. Mevzuata uygun şekilde yemek numunelerinin alınmasını, etiketlenmesini, saklanmasını sağlamak; gerekli durumlarda laboratuvar analizlerini takip etmek.
8. Aylık ve günlük yemek menülerinin, öğrenci ve personelin beslenme ihtiyaçları, mevsimsel koşullar ve gıda uyumu dikkate alınarak ihale şartnamesine uygun şekilde hazırlanmasını ve kontrolünü sağlamak.
9. Yüklenici firma mutfağı ve üniversite mutfağında yapılan üretim süreçlerini yerinde denetlemek, tespit edilen eksiklik ve aksaklıkların giderilmesini sağlamak.
10. Yemekhane ve mutfakta görev yapan yüklenici firma personelinin;
· Hijyen,
· Kıyafet,
· Portör muayenesi, 
· İş Sağlığı ve Güvenliği belgelerini kontrol etmek.
11. Yemek servis alanlarında sunulan hizmetin düzenli, güvenli ve hijyenik şekilde yürütülmesini sağlamak.
12. [bookmark: _Hlk220052461]Yemekhane Kontrol Komisyonu, Menü Komisyonu ve ilgili diğer komisyonlarda görev almak; gerekli tutanak, rapor ve evrakları kontrol etmek ve imzalamak.
13. Yemekhane ve mutfakta bulunan demirbaş, ekipman, bakım-onarım ve arıza ihtiyaçlarını ilgili birimlere bildirmek.
14. Öğrenci ve personelden gelen geri bildirimleri ve memnuniyet taleplerini değerlendirmek, hizmet kalitesinin artırılmasına yönelik iyileştirme çalışmalarını yürütmek.
15. Sağlıklı beslenmenin teşvik edilmesi amacıyla ilgili kamu projeleri ve kurumsal uygulamalara destek vermek.
16. Yemekhane hizmetlerine ilişkin teknik şartnamelerin hazırlanmasına katkı sağlamak, uygulama sürecini takip etmek.
17. Görev alanıyla ilgili güncel mevzuatı takip etmek ve uygulamaya yansıtmak.
18. Kişisel Verilerin Korunması Kanunu (KVKK) hükümlerine uygun hareket etmek ve sorumluluğu altındaki işlemlerde bu hususu gözetmek.
19. Amirleri (Daire Başkanı / Şube Müdürü) tarafından verilen görev alanı ile ilgili diğer işleri yerine getirmek.
20. Diyetisyen görevlerinden dolayı Beslenme Şube Müdürüne karşı sorumludur. 
GÖREVİN GEREKTİRDİĞİ NİTELİKLER	: 
657 Sayılı Devlet Memurları Kanunu’nda belirtilen genel niteliklere sahip olmak.
Yukarıda belirtilen görev ve sorumlulukları gerçekleştirme yetkisine sahip olmak.
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